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Akce leden 2022

za cenu 6 **

** Pri nakupu 6 ks lahvi vina obdrzite navic 1 ks zdarma.
Akce plati I na zlevnéné zbozi do vyprodani zasob
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Syté rubinové Cervena s vyraznymi purpurovymi odlesky.

In}:)enzwne ovocneé s jasnou a prijemnou chuti ostruzin a cerného
rybizu

Télo sametové a harmonické pro svou jemnou trislovinovou
vyvazenost.

) Idealni k chutnym prvnim chodim, rybam, bilym a ¢ervenym
' masum, stredné ochucenym syrdm.

) 16-18°C.

| Lahev 0,75l, 12,5% Vol



AKCE - 15% do 31.1.
NOVA CENA 160,-Ké

Syté rubinové Cervena s vyraznymi purpurovymi odlesky.

}/ljné je svézi a intenzivni s charakteristickymi bylinnymi tony a
/ travou.

V ustech je suché s vyvazenou kyselinou a slanymi nuancemi.
Ma velmi perzistentni dochut.

Vyborné se hodi ke kufecimu, zvéfiné a pe¢enym mastim se
stfedné ochucenymi syry.

18-20°C.

| Lahev 0,75 1., 12,5% Vol
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& Syté rubinové ¢ervena s vyraznymi purpurovymi odlesky.

<, Intenzivni vinna viné. Viné drobného ¢erveného bobulového
&  ovoce.

£ V ustech je suche, mékke, spravneé tfislovinové, lehce bylinné a
= travnaté.

@ Klasické vino vhodné ke vSem chod(im, které vSak nejlépe doplni
&Y lehke masoveé pokrmy.

(@) 18-20°C.

) Lahev 0,751, 12,5% Vol



2

@& Nepfili§ syta rubinové ¢ervena barva.
B

< Buket se otevira tony tfeSni morello a malin, Svestkoveho
dzemu, hrebiCku a skorice.

-

£ > V. ustech je vino svézi a zive, podporené elegantnimi
= trislovinami, které mu dodavaji jemnost.

1o Lze jej kombinovat s rybimi pokrmy s omackami a velmi dobre
&Y se hodi k bilym i Cervenym masum. Vzdy vynikajici se syry.

Q" 16-18°C.

."'f.-. i 1 f
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) Lahev 0,751, 12,5% Vol.
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AKCE - 15% do 31.1.
NOVA CENA 330,-Ké

Rubinové ¢ervena s granatovym nadechem v dlsledku starnuti.

Komplexni parfém, éterické, ovocna viné tfeSni a Cerveného
ovoce dobre vyvazuji korenené tony Cerneho pepre a vanilky.

PIng, bohaté a ele?antni. Perfektné vyvazené mezi trislovinnou
slozkou a jeji kyselinkou a télesnou strukturou.

Hodi se k ¢ervenym maslm , zvéfiné a ochucenym syrum.
Idedlni jako meditacni vino. Pfed konzumaci je vhodné
odkorkovat a chvili dekantovat.

18-20°C.

Lahev 0,75 I, 13,5% Vol.



o

|'\ l::=_f [_ D _f

Novinka 2021

1528

PATRIARCHA

. Rtubm(t)ve ¢ervend s granatovym nadechem v dlsledku
' starnuti

) Ve vlni dobfe patrna viiné orientalniho koreni, skofice, kize,

' slamy, tabaku, vanilky a cokolady.

PIné a Siroké, suché, sametové a spravneé trislovité.

. Hodi se k ¢ervenym mastim zverlne a ochucenym syr(m.
) Idealni jako meditacni vino. Pfed konzumaci se doporucuje
odkorkovat a chvili dekantovat.

' 18-20°C.

) Lahev 0,751, 13.5% Vol
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PINOT
BIANCO

& Zafrivé slamoveé Zluta.

4 Intenzivni, vytrvala a pfijemné ovocna viné.

“‘E‘“ Sucha, plna, meékka, harmonicka, velmi vytrvala.

§~0 Je to vynikajici vino k rybam, ale vyborné se hodi i ke
1of studen%l'/m ajne pFedkrr%/ﬁm, prvnl’mychod&m.

@) 10-12°C.
) Lahev0,751,12,5% Vol
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PINOT
GRIGIO

Svétle slamové zlutd s médenymi odlesky.

_ Harmonicka a komplexni v(iné citrus(i, merunék, lipy a bilych

kvétu. Nasledujici viiné pfipominaji kandované ovoce, med a
susenky.

PIné, intenzivni a skvéle vyvazené. V jeji komplexnosti mizete

~ ~ \% 7 -

ocenit viné tfesni, jablek a manga.

~ Skveéle se kombinuje s rybami, rizotem a zeleninovymi pokrmy.
) 10-12°C.
" Lahev 0,751, 12,5% Vol



Novinka 2021

LE CONCHE

Manzoni bianco

Slamove zluté svétle zlatavé odlesky, s lehkym velingem diky

'@ nefiltrovanému aspektu.

'2» ' Intenzivni a komplexni, s mineralni a_ kvasnicovou chuti. Za
‘& druhé exotické vyzralé se vyviji v sofistikované smési.

j%- V L’lstech vytrvala a podmaniva chut’ pikantni a intenzivni se

-

= vérecnymi tony evokujicimi ¢erstve ovoce.

N
1©)] Idedlni k risotti, polévkam. Dobfe se hodi k druhym choddm
\L/’ bl’chh mas i k ry%am Y

=
4

110 - 14 °C
™ Vellkost 0,751, 13,5% Vol
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AKCE - 15% do 31.1.
NOVA CENA 296,-K¢é

SALATIN

=
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LE CONCHES

COLLI M C l.".\E{il[L\q

Toto vino je smesi Incrocio Manzoni, Pinot Blanc, ]

Chardonnay, Sauvignon a Rles_llngk Zraje v malych dubovych
sudech, kdée ziskava gharakteristicky slamové Zlutou barvu, |
intenzivni korenitou vuni a ovocnou chut s nadechem citrusu.

Vhodné k predkrmim, bilému masu a rybam.
Teplota podavani: 8-10 ° C

Velikost 0,75 [, 13% Vol
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Novinka 2021

AKCE - 15% do 31.1.
NOVA CENA 220,-Ké&

@~ Svétle riZzova s pozoruhodnym leskem

Intenzivni viné s typickymi vinémi bilych kvétd, hrusky a
jablka. Vyrazné tony Cervenych bobuli'a malin.

V Ustech plsobi svéze, {emn,é a vonave. Potvrzuje viemy z
nosu, s vynikajici perzistenci chuti a vuni.

o, Skveéle se hodi jako aperitiv, vhodné se hodi k mnoha
Rokrmum, od predkrmu, syrovych morskych plodu, ale i k
lavnim lehkym chodum.
6-8°C.

@ Lahev 0,75 |, 11% Vol
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Zluté se zelenkavymi odlesky.

Hluboce elegantni az explozivni vineé jablek, broskvi a rizi.
V Ustech je jemné, plné, ovocné a intenzivni.
ejlépe se hodi od zacatku jidla az do konce k pokrm(m z ryb,
drubeze a jako aperitiv kdykoli béhem dne.
6-8°C.

Lahev da 0,75It
Magnum 1,5It, 11% Vol



AKCE - 15% do 31.1.
NOVA CENA 220.-Ké

. ZéFIivé slamoveé zluta se zelenkavymi odlesky.Jemna a vytrvala
&> perlage.

Jako prvni se objevi jemny ton Cerstveé upeceného chleba,
4 nasledovany jablkem, hruskou a broskvi.

% Suché, intenzivné ovocné a harmonicky kombinovaneé s bjlym
kvétinovym buketem, s vyraznou vyzvou k dalSi degustaci.

Vynikajici jako aperitiv, od zaCatku do konce jidla s rybou nebo
kdretem, rizotem, polévkami, salamy a sunkou.

@ 6-8°C.

@ Lahev 0,751, 11% Vol.
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|@| Zluté se zelenkavymi odlesky.Jemna a vytrvala perlage.
— Exploze ovocnych a kvétinovych vlni s y%/trv,al ymi a svezimi
(’4 ) tony zeleneho jablka, broskve a tony akatovych kvetu a

S Jasminu.

£ Sv&7i chut je hladké i sladka, dokonale dopln&na napadnou,
"= citronovou kyselinkou.

{/-_%1 Velmj dobré jako aperitiv, samostatneé |
' chod_l!Jm ryb.JHodl' ge take ke sladkym k

y ‘\.,l OVOCI.

6-8°C.
Lahev da 0,75It, 11% Vol.

k pfedkrmiim a prvnim
rému
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Zarivé slamoveé zluta se zelenkavymi odlesky.Jemna a vytrvala
perlage.

f Bledy ton bilych akatovych kvétl s nAdechem ovoce - hlavné
@ hrusky ajeét%: nezraléhg jablka.

% V Ustech je svézi a pIné, s pritazlivou kyselosti v zavéru.

» |dedlni jako aperitivni vino, ale hodi se i k rybam, koryS(im a
muslim.

@ 6-8°C.

@ Lahev 0,75I, 11% Vol.



AKCE - 15% do 31.1.

NOVA CENA 152,-Ké

Slamove zluta se zelenymi odlesky. Perla je jemna a vytrvala.

@ Viné je explozi ovocnych vini, zejména jablek a hrusek.

% V Ustech je pikantni a vytrvalé diky dobré strukture, ktera ho
doprovazi.

0, \/ynikajici jako aperitiv a pfijemny doplnék k pfedkrm({im z uzenin
a¥yb, rjllavjnl’m crﬁ)odglm zllj’nejasa aykor)tl)érllj. P
@ 6-8°C.

Lahev da 0,75It
@ Magnum 1,5lt, 11% Vol
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FRIZZANTES |
SALATINCE

Svétle slamoveé zluta barva.
Kvétinove tony a naznaky jablek, broskvi a hrusek.

Mirné kyselé, ale harmonicke a sladké po chuti jablka a
hrusky.

Vyborné se hodi k pfedkrmim a rybim pokrmum, ale také k
dezertum.

8-10°C.
Lahev 0,751, 11% Vol



VERDISO

S COLLI TREVIGIANLIGT
) FRI1ZZANTE

AL ‘\..T L

Slamoveé zluta se smaragdovymi odlesky.

Jeanny buket, viiné nezralého ovoce, zeleného jablka a
cedru.

Je kyselé, Cisté a suché s dobrou slanou intenzitou.

Vyborneé se hodi jako aperitiv a skvéle se hodi k
predkrmum a rybim prvnim chodum.

8-10°C.
Lahev 0,751, 11% Vol
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AKCE - 15% do 31.1.
NOVA CENA 211,-Ké

SINCERO

BIOLOGICO

PROSECCO

SUL FONDO

Slamoveé zluta barva se zelenkavymi odlesky.

Ovocné s dobrou intenzitou, pIné tonu Zlutého ovoce.
Objevuji se take kvetinoveé a kvasnicoveé vune.

Na patfe je svéZi a pfijemné horké, Zustava lehky nadech

chlebove kurky a Ieﬁky mineralni ton.

Da se kombinovat s jakymkoli jidlem. Vyborneé se vsak
snoubi s rybami, kurecim masem a uzeninami.

) 6-8°C.

Lahev 0,751, 11% Vol
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CARATTERE

BIOLOGICO

PROSECCO

BRUT

Svetle slamove Zluta se zelenkavymi odlesky. Perlage je
jemna a vytrvala.

Kvétinove tony a vyrazné tony zeleneho jablka a
citrusovych plodu.

Pikantni, harmonické a trvanlivé.

Vyborne se hodi jako aperitiv, po celou dobu jidla je
vynikajicim doplnkem k rizotu, mékkySum a korysSum.

6-8°C.
Lahev 0,751, 11% Vol
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Slamoveé zluta se zelenkavymi odlesky.

Buket je jemny, ale velmi plny, pfipomina citrusové plody a

) bilé kvéty.

Chut je sucha, dochut pfipomina vliné vnimané v nose,
podporené silnou kyselinkou a perzistenci v ustech.

Vyborne se hodi jako aperitiv, k uzeninam a mekkym
syrum, ale sve nejlepsi vlastnosti vyniknou pri pecenych a
grilovanych rybich pokrmech.

6-8°C.

) Lahev 0,751, 11% Vol



Slamova Vina
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Syteé zlatozluta barva

Vuneé je vytryskem vani z nejriznéjSich druht zralého,
suseného ovoce.

Exploze chuti v Gstech. Kyselost elegantné podporuje
sladkost cukru, aniz by pusobila preplacane. Dochut
ripomina citrusy, bonbony, mandle spolu s broskvemi. _
ynikajici jako meditacni vino pred jidlem i po nem. Skveéle
se hod] k pikantnim a modrym syrum obecne. Vynikajici k
dezertum obecné, ale zejmena k suchym téstovinam.

14 - 15°C

0,375 | [ahev, 15% vol



NosiC€ na 1,2, nebo 3 vina znacky
Salatin od 49,- K¢




Darkoveé krabice
ha 2 lahve

Papirova krabice na 2

29.- K¢lkus




